70 Scaloppina Milanese A1 ’
-

Schweinertckenschnitzel in hausgemachter Panade

71 Scaloppina al Limone '-2313AK
Schweinerlckenschnitzel in feiner Zitronensauce

73 Scaloppina al Pepe Verde A6k
Schweinertickenschnitzel mit Pfefferrahmsauce

74 Scaloppina al Gorgonzola 246
Schweinerlickenschnitzel mit Gorgonzolasauce

75 Filetto di Manzo Mille ProfumiX
gegrilltes Rinderfilet mit ausgewahlten Krautern

76 Bistecca alle Spezie
gegrilltes Rumpsteak mit frischen Krautern

80 Fegato alla Veneziana*X
gebratene Kalbsleber mit goldgebratenen Zwiebeln

12,50

12,50

13,50

14,5

28,50

21,50

18,50

<

Lesco — Fuchgenichte

83 Gamberoni Mediterrani &P
gegrillte Riesengarnelen mit eigener Krauterkreation

84 Orata alla Griglia*®

gegrillte Dorade mit frischen Krautern

85 Salmone alla Griglia#P
gegrillter Lachs mit frischen Krautern

87 Calamari alla Catalana -#36AN
gebratener Tintenfisch in feiner Tomaten-WeilRweinsauce mit Oliven und Kapern

Alle Fisch- und Fleischgerichte werden mit Bratkartoffeln
und Gemiise serviert

22,5

21,50

18,50

16,

| Sellerie | J Senf | K Sesamsamen | L Schwefeldioxid und Sulfite | M Lupine | N Weichtiere

Zusatzstoffe 1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoffe | 3 Antioxidationsmittel | 4 Geschmacksverstarker | 5geschwefelt | 6 geschwarzt
7 Phosphat | 8 StuRungsmittel | 9 koffeinhaltig | 10 chininhaltig | 11 gewachst Allergene A glutenhaltiges Getreide Weizen
B Krebstiere | C Eier | D Fisch | E Erdniisse | FSoja | G Milch | H Schalenfriichte (1 Walnuss, 2 gem. Niisse, 3 Mandeln, 4 Pistazie)

Ctoning & Pdysewico

Sie planen eine Feier oder Veranstaltung?
Gemeinsam mit lhnen gestalten wir ein individuelles und
kreatives Menu oder Buffet - ganz nach Ihren Winschen.

Sprechen Sie uns an. Wir freuen uns auf Sie.

SDalee

Q SchillerstraBe 18a © Offnungszeiten
65719 Hofheim-Marxheim Di-Fr 12-14%° & 1729-22 Uhr
& 06192.93 79 667
N ciao@dolce-casa.restaurant
© Dolce Casa im Waldeck SO 12-14% & 17°0-21 Uhr

dolcecasa.hofheim Mo  Ruhetag

Sa 1730-22 Uhr

Gerne liefern wir Ihnen lhre Speisen nach Hause oder ins Buiro.

A




Contipast; ~ Ollorspesen g
g#(

1 Antipasto di Mare 5PN
ausgewahlte Meeresfrichte eingelegt in hausgemachtem Dressing

2 Antipasto Dolce Casa'->468<
unsere gemischte Vorspeisenplatte aus italienischen Spezialitaten

3 Carpaccio di Manzo #7
hauchdinnes rohes Rinderfilet mit frischem Rucola, Champignons,
gehobeltem Parmigano, verfeinert mit Zitronen-Vinaigrette

4 Antipasto di Polipo ™~

lauwarmer Tintenfisch serviert mit Zitronen-Vinaigrette

5 Carpaccio di SalmoneP
dunn geschnittener Lachs mit roten Pfefferkdrnern, mit fein geschnittenen
Zwiebeln und frischem Rucola

6 Vitello Tonnato -5<PJ
SuniieescmtEne s Raibiicl ol piehanibehe dut Selanes g Ssardeion

7 Mozzarella Caprese ™
knackige Tomaten mit frischer Biffelmozzarella und Basilikumblatter,
mit unserem hausgemachten Pesto

@ IS
11 Crema di Pomodoro #3#

hausgemachte Tomatensuppe

12 Minestrone della Nonna z3441
hausgemachte Gemusesuppe

13 Crema di Cipolla #3441
hausgemachte Zwiebelsuppe

b—

26 Risotto mit Gemuse %

mit frischem GemUse

27 Risotto Frutti di Mare "-8->-N
mit Meeresfrichten

13,%0 19
16, 20
13,0 21
22

13,50
23

12,50
24

12,00

10,50
32
25
5,0 34
6,0 35
Sred 36
S
38
140 29
18,0 41
42

Grsalate — (Salate

Insalata Mista piccola 2367 B
kleiner gem. Salat mit Ei, Tomaten, Karotten, Gurke, Zwiebeln, Oliven, Kase und Schinken
Insalata Mista #367-¢ 320

gem. Salat mit Ei, Tomaten, Karotten, Gurke, Zwiebeln, Oliven, Kase und Schinken

Insalata Pomodoro 4%
frischer Tomatensalat mit Zwiebeln und Oregano

Insalata Italiana2¢ 3R
Rucolasalat mit Cherrytomaten, gehobeltem Parmigano und Pinienkernen

Insalata Fattoria ' 12
gemischter griiner Salat mit wirzig gebratener Putenbrust

Insalata Salmone2° 14,
gem. Salat mit fein gebratenen Lachsstreifen und gehobeltem Parmigano

SLusta — O) Judeln

Penne all“arrabbiata ** B0
mit frischer, scharfer Tomatensauce, Basilikum, Peperoncini und Knoblauch

Gnocchi al Gorgonzola e Spinaci 241 {1270
mit einer Gorgonzola-Spinat-Creme
Penne ai Funghi?#¢ ., 9,70
in einer cremigen Champignonsauce 4 &

(N
Spaghetti alla Pugliese 2341 : o0
mit hausgemachten Hackfleischballchen in Tomatensauce
Spaghetti Carbonara Tartufata -2 14,0
mit herzhaftem Speck, frischem Parmigano und Truffelcreme
Spaghetti Aromatici al Vino Bianco 2364 S
mit Knoblauch, Sardellen, Cherrytomaten, Peperoncini, Oliven, in Weilweinsauce (scharf)
Spaghetti Aglio e Olig 2364« o
mit Knoblauch und Olivendl, frischem Rucola und Cherrytomaten
Spaghetti al Pesto 24 8520
mit hausgemachtem Basilikum Pesto, Pinienkernen und Parmigano
Tagliatelle al Salmone >APN 12
mit frischem Lachs, Cherrytomaten und in einer delikaten Rosa-Sauce
Tagliatelle Tartufo 246 7R0

mit TUffelcreme und gehobeltem Triiffel

Lusta — O) Judeln

43 Orecchiette e Salsiccia 234« 18,2
frische italienische Fenchelwurst in Tomatensauce

44 Lasagna di Mamma '-2:37-ACG6K 8,%°
hausgemachte Lasagne mit Bolognesesauce, Schinken und Kase

45 Tortellini Alla Panna 23746 720

gefullt mit Hackfleisch in Schinken-Sahnesauce

51 Pizzabrot Pomodoro e Aglio# AL
mit Tomatensauce und Knoblauch

52 Pizzabrot Bianca* ?\ 4 3,50

- £ J,

mit Salz und Ol A

53 Pizza Napoli*© (62
mit Tomatensauce, Kase und Basilikum

54 Pizza Salame '-*A¢ 7%
mit Tomatensauce, Kase und Salami

57 Pizza Prosciutto e Funghi 246 T
mit Tomatensauce, Kase, Schinken und Pilzen

58 Pizza Salsiccia #*¢ 1185
mit Tomatensauce, Kase und italienischer Fenchelwurst

59 Pizza Vegetaria A Ort)
mit Tomatensauce, Kase und Gemuse

60 Pizza Vulcano %646 9,0
mit Tomatensauce, Kase, Sardellen, Zwiebeln, Peperoni und Oliven (scharf)

61 Pizza Rucoletta 344G 2838
mit Tomatensauce, Kase, Parmaschinken, Rucola und Parmigano

B2 Rlzza SPHALLS A S

mit Tomatensauce, Kase und Speck, Oliven und Basilikum

64 Pizza Greca 2646 . Y

mit Tomatensauce, Schafskase, Rucola und Oliven o

65 Pizza Tonno 26AP-6 10,%°
mit Tomatensauce, Kase, Thunfisch, Zwiebeln und Oliven

Gerne gestalten wir lhnen eine Pizza nach Ihren Wiinschen.



